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2021 Castello Luigi

Bianco Ticino DOC, Luigi Zanini
Tessiner Spitzen-Chardonnay mit burgundischem Flair

Beschreibung:
Die Trauben fOr den Caste®o Luigi Bianco stammen von der 1 Hektar grossen Parzelle
dem CasteBo Luigi. Mach esner schonenden Pressung erfolgt dée 12-monatige

gegenliber
Gdrung und Reifung in Bamguen, gedolgt von einem westeren Jahr Reifung in der Flasche.

Degustationsnotiz:

Lewchtend qoldgelbe Farbe. Eine arstokratisches Bowgueet, das sach mach und nach im Glas
entwicke®l, Kamdlenbiiten, gelbe Steinfrucht und susser Waldhonig. Am Gaumen von
ebeganter Konzentration, vied gelbe Frucht, nebst Mirabellen und Golden Delickows awch
Lemetie, im fesnen Zusammenspesd mat den rostarboen Aromen nach qut getoastetem
Weissbrot und Bowrbon-Vandle: de angenehme Saure verleint dem Bianco Frischs und
balanciert die Strukiur perfekt aws; burgundisches Finake.

Passt zu:

Raffinierten Vorspessen, Crevetiencockiail, Vitelio Tonnato, Pastagerichien wie Carbonara
oder Lasagne, grileriem Fisch, Geflogel, hellerm Flessch und fast aen Kasesorten

Servierempfehlung:

Gexohlt bei %12 Grad serseren

Herkunftsland: Schweiz

Region: Tessin

Produzent: Castello Luigi
Bewertung(en): Parker 83100, Score 1920, Schweizensche Weanzeitung 18120
Ausbau: E Maonate im Barrique
Weinbau: Traditionell
Alkoholgehalt: 13.5%

Trinkraife: Jdetzt bis 2032
Rebsorte(n): 100% Chardonngy

Arti ke bn umamer: 0141821



