
Grissini und eingelegtes Gemüse

Spumante Alta Langa DOCG

Weisse Tomatencremesuppe mit Bruschetta vom Büffelmozzarella

Langhe Bianco Riesling DOC

Vitello Tonnato mit roten Zwiebeln und frittierten Kapern

 Langhe Rosato Brangero DOC

Gefüllte Pasta mit Butter und Salbei

Barbera d’Alba DOC

Ossobuco mit karamellisierten Zwiebeln und cremigem Spinat mit Risotto

Barbera d’Alba superiore Soprana DOC

Auserlesene Käsespezialitäten und Süsses

Barolo Monvigliero DOCG

Azienda Agricola  
Brangero

Zusätzlich buchbar:

CHF 100 pro Person 

für eine Übernachtung 

inkl. Frühstück

Samstag, 18. April 2026 
18.30 Uhr

CHF 108 inkl. Weinbegleitung

Plätze begrenzt, Reservation erforderlich: 
+41 33 972 53 00 · info@hotelreuti.ch

 Weinabend 
        «Piemont»


